Reinigen Sie das Messer nach jedem Gebrauch

Nach der Verwendung eines Messers aus rostfreiem Stahl ist es wichtig, es griindlich zu reinigen und
samtliche Verschmutzungen, Partikel oder Rickstdnde zu entfernen. Spulen Sie die Klinge unter
warmem Wasser ab und verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder Spilmittel sowie einen
weichen Schwamm oder ein Tuch.

Vermeiden Sie scheuernde Reinigungsmittel oder raue Schwamme, da diese die Oberflache des
rostfreien Stahls zerkratzen kdnnen. Trocknen Sie das Messer nach dem Waschen griindlich mit einem
Tuch ab, um Schaden durch Feuchtigkeit zu vermeiden.

Unter Feldbedingungen spiilen Sie das Messer mit StiBwasser ab und trocknen Sie es griindlich.

Gehen Sie vorsichtig mit dem Messer um

Obwohl rostfreier Stahl fir seine Widerstandsfahigkeit bekannt ist, kann der Griff lhres Messers aus
verschiedenen Materialien bestehen, beispielsweise aus Holz oder synthetischen Materialien. Gehen
Sie vorsichtig damit um, um versehentliche Beschadigungen zu vermeiden. Wenn der Griff
verschmutzt ist, reinigen Sie ihn mit einem feuchten Tuch und milder Seife. Vermeiden Sie es, den
Griff langere Zeit in Wasser einzuweichen, da sich das Material dadurch verformen oder aufquellen
kann.

Schidrfen und Abziehen

Um die Scharfe eines Messers aus rostfreiem Stahl zu erhalten, ist regelmafRiges Scharfen und
Abziehen unerlasslich. Verwenden Sie einen Schleifstein oder ein Messerscharfsystem, um die
Schneide des Messers wiederherzustellen. Das Abziehen der Klinge mit einem Wetzstahl oder
Lederriemen hilft dabei, die Scharfe zwischen den einzelnen Scharfvorgangen zu erhalten. Beachten
Sie die Anweisungen des Herstellers und verwenden Sie den fiir Ihr jeweiliges Messer geeigneten
Schleifwinkel.

Lagerung

Die richtige Lagerung spielt eine wichtige Rolle bei der Erhaltung der Qualitat lhres Messers.
Bewahren Sie ein Messer aus rostfreiem Stahl nicht in einer Gberfiillten Schublade auf, wo es gegen
andere Utensilien oder Oberflachen stoRen kann, was zu Kratzern oder Beschadigungen fiihren
kénnte. Verwenden Sie stattdessen einen Messerblock, eine Magnetleiste oder eine Messerscheide,
um die Klinge zu schiitzen und eine sichere Aufbewahrung zu gewahrleisten. Wenn Sie eine Scheide
verwenden, stellen Sie sicher, dass das Messer trocken ist, bevor Sie es hineinstecken, um die
Ansammlung von Feuchtigkeit zu vermeiden.

Olen Sie die Klinge

Rostfreier Stahl ist korrosionsbestandig, dennoch ist es wichtig, seinen Zustand durch das Auftragen
einer diinnen Schicht lebensmittelechten Mineraldls oder eines speziell fiir die Klingenpflege
vorgesehenen Ols zu erhalten. Dieser Schritt ist besonders wichtig, wenn Sie in einer feuchten
Umgebung oder in Kiistenndhe leben, wo Feuchtigkeit ein Problem darstellen kann. Tragen Sie das Ol
mit einem weichen Tuch so auf, dass die gesamte Klinge bedeckt ist, und wischen Sie tiberschiissiges
Ol ab. Dieses einfache Verfahren hilft dabei, Rostbildung zu verhindern und das Aussehen des
Messers zu erhalten.

Vermeiden Sie unsachgemaBe Verwendung

Obwohl Ihr Messer aus rostfreiem Stahl als vielseitig und widerstandsfahig konzipiert ist, ist es
wichtig, es nur fir den vorgesehenen Zweck zu verwenden. Verwenden Sie es nicht flr Tatigkeiten,
die zu iberméaRiger Belastung fihren kdnnen, wie Hebeln, Verdrehen oder Hacken harter
Materialien. Dies kann zu Schaden an der Klinge oder sogar zu Verletzungen fiihren. Verwenden Sie



das Messer stattdessen zum Schneiden, Portionieren und fiir allgemeine Schneidarbeiten und nutzen
Sie flr anspruchsvollere Arbeiten spezielle Werkzeuge.

Die Pflege eines Messers aus rostfreiem Stahl ist nicht nur eine Pflicht, sondern auch eine Investition
in seine Lebensdauer und Leistungsfahigkeit. Wenn Sie diese Grundsatze befolgen, kénnen Sie die
Klinge scharf halten, Korrosion vorbeugen und sicherstellen, dass das Messer viele Jahre lang ein
zuverlassiges Werkzeug bleibt. Durch regelmaRige Reinigung, Scharfung, richtige Lagerung und
umsichtige Verwendung wird Ihnen Ihr Messer weiterhin gute Dienste leisten — ganz gleich, ob Sie
sich in die Natur begeben oder kostliche Speisen in Ihrer Kiiche zubereiten.



